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al dia

Obituario

Adios a uno de los grandes impulsores del sector
agroalimentario en la region

Impulsor como pocos de la Asocia-
cién de Artesanos Alimentarios de
Castillay Ledn desde su puesto como
Director General de Industrias Agra-
rias, a Manuel Alvarez le gustaban las
cosas bien hechas. No en vano él fue
uno de los impulsores del sector
agroalimentario de Castilla y Ledn.,
Defendid las marcas de calidad, las
denominaciones de origen, impulsé
las existentes y apoyo la declaracion
de otras nuevas.

A este cargo, que ocupo hasta el afio
2003, le precedieron afios de servicio
como ingeniero agréonomo en la Sec-
cién de produccién vegetal, como
profesor en la Escuela de Ingenieria
Técnica Agraria de Ledn y como Jefe
de area de Industrias Agrarias de la
Junta de Castilla y Ledn en el Servicio
Territorial en Ledn.

En 2004 fue nombrado Delegado Te-
rritorial de la Junta de Castillay Ledn
en esta provincia y actualmente ocu-
paba el puesto de Técnico Superior
en la Secretaria Territorial de la Junta
de Castilla y Ledn en la propia Dele-
gaciéon de Ledn y desde junio de
2007 era concejal del Partido Popular
en el Ayuntamiento de la capital leo-
nesa.

Casado y con cuatro hijos, Manuel Al-
varez era ingeniero agronomo por la
Escuela Técnica Superior de Ingenie-
ros Agronomos de Valencia y miem-
bro del Cuerpo Superior de
Ingenieros Agrénomos de la Admi-

nistracion de Castillay Ledn.

Jugar al mus con los amigos y escu-
char "buena musica", —como decia
él—, eran sus dos grandes aficiones.
Este mes de diciembre Manuel Alva-
rez nos ha dejado para siempre y
desde la Asociacion de Artesanos Ali-
mentarios que él impulsé, vio nacer
y “apadrind” como suya, le brinda-

mos este recuerdo final de amistad,
agradecimiento y admiracién, de
quienes hoy presumimos de los re-
sultados de su trabajo.

Gracias Manuel.

Manuel Alvarez Giménez nacié en
1947 y fallecié en Ledn el 2 de di-
ciembre de 2008. Descanse en paz.

Felicitacion navidena

El presidente del gobierno regional,
D. Juan Vicente Herrera ha querido
transmitir sus mejores deseos en
estas fechas navidefias a la Asocia-
ciény a todos y cada uno sus asocia-
dos. Esta felicitacion tuvo lugar en un
encuentro informal con el presidente
de la Asociacidn, Telesforo San José,,
durante una visita a la sede de la
Junta de Castilla y Ledn, donde ade-
mas de comentar e interesarse por la
complicada situacidn actual, insistid

y transmitié su deseo de felicitar la
Navidad y el afio nuevo a todos los
artesanos, con un agradecimiento es-
pecial por el esfuerzo y el trabajo que
han venido desarrollando a lo largo
del afio que dejamos atras.

Palabras de aliento del presidente
Herrera que a buen seguro tendran
continuacién en la entrevista que
concederd a esta revista y que vera la
luz en el préximo nimero de enero,
primero del aifio 2009.
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Rosquillas solidarias de navidad

Rosquillas Ledesminas G.D.G.S.L. ha
organizado una campafia solidaria,
llamada “CAMPANAS SOLIDARIAS”, y
estd destinada a recaudar dinero que
ird integro a manos unidas.

Rosquillas Ledesminas donara todas
las bolsitas con doce rosquillas que
sean necesarias, para toda la gente
gue quiera colaborar con 1€ por bol-

sita, que iran directamente a las hu-
chas de manos unidas que tendre-
mos situadas en nuestros
establecimientos.

Y la idea es que el dia de nochevieja
se cambien las uvas por rosquillas y
empezar el nuevo afio cambiando la
tradicién en Ledesma y comenzando
el nuevo afio ayudando alos demas.

ii SE SOLIDARIO!!

RUSQUILLAS
REQIERRIMAL ;

Préximo encuentro del
ITA con los queseros
artesanos

Que el sector quesero esta en la
mente de las autoridades agroali-
mentarias regionales es un hecho
que se ve corroborado por el en-
cuentro que a lo largo del préximo
mes de enero se producira a peticion
expresa del responsable del Instituto
Tecnoldgico Agrario de Castilla y
Ledn, D. Jesus Maria Gomez Sanz,
entre el propio director y todos los
artesanos alimentarios del sector lac-
teo.

El objeto es acercarse y profundizar
en los problemas y cuestiones que
preocupan al sector y brindarles la
ayuda y el apoyo que sean necesa-
rios, asi como todos los medios téc-
nicos de los que disponen el Instituto
Agrario y la Junta de Castilla y Ledn.
De momento Gémez Sanz pondra a
disposicién de todo el sector la esta-
cién lactoldgica de Ampudia en Pa-
lencia para la realizacién de pruebas,
andlisis y ensayos encaminados a la
mejora de la calidad del producto.
Esta reunidn sera la primera de las
que se produciran a lo largo del aio
2009 y como decimos, ha insistido el
mismo Director del ITA en participar
y encabezar la delegacidn que se en-
cuentre con los queseros.

En el trasfondo de estas actuaciones
sigue estando la intencién del go-
bierno regional de dotar al sector
guesero regional de la imagen de ca-
lidad que se merece, incluso a través
de la marca de calidad que ampare a
todos los quesos de Castilla y Ledn.

la voz

artesana

3



al dia

Duque Campillo abre
una singular tienda

Para todo fabricante uno de los as-
pectos mas importantes es llegar al
punto de venta, contactar con el
cliente final y hacerle llegar su pro-
ducto.

La empresa salmantina Duque Cam-
pillo cierra el circulo del proceso
completo al inaugurar una particular
tienda de venta directa y degusta-
ciéon de productos en Salamanca.
Hasta ahora criaban su propia gana-
deria y trasformaban el producto en
embutidos de alta calidad, ahora fi-
nalizardn todo ese proceso mediante
la venta de sus productos y otros
productos artesanos en una nove-
doso concepto de tienda abierta en
el centro de la capital charra.

Como nos comenta su propietario
Luis Martin Gémez: “Es una apuesta
gue teniamos en mente desde hace
mucho tiempo. Queriamos apostar
por un concepto que ya conociamos,
un entorno muy artesanal, colocar
nuestros jamones, nuestros embuti-
dos, algun queso, algunos vinos... y
que el cliente si quiere comprar
pueda comprar y si lo que quiere es
tomar una tapa o unas raciones que
pueda hacerlo.” La unién de la arte-
sania, la estética de una bodega tra-
dicional unida ala modernidad de
lineas minimalistas y el acero inoxi-
dable dan al espacio un aire nove-
doso y acogedor a la vez.

La tienda estd situada en Rector
Tovar esquina con Rector Lucena.

Cestas artesanas para los telespectadores de

Canal 4 Castillay Leon

Se trata de una de las campaiias pro-
mocionales mds interesantes que
hemos puesto en marcha en los me-
dios de comunicacion.

Durante esta temporada estamos co-
laborando en el programa “Esto es
vida” de Canal 4 Castilla y Ledn
donde cada viernes, ademas de co-
nocer uno de los productos de la Aso-
ciacién y comentar distintos aspectos
de la actualidad artesana, un teles-
pectador tiene la oportunidad de
conseguir una cesta con nuestros
productos. Tan sélo ha de averiguar
alguno de los artesanos elaboradores
gue existen en una determinada pro-
vincia elegida a través del panel del
concurso.

Las llamadas telefdnicas de todos los
puntos de la Comunidad ratifican la
difusidn que se estd consiguiendo
con este tipo de intervenciones tele-
visivas.

De la mano de la periodista Cristina

Camel y su equipo abrimos una ven-
tana directa con los consumidores en
pos de consolidar y asentar la imagen
de productos artesanos, productos
de calidad. La campafia cuenta ade-
mas con el apoyo del ITAcyl y de la
Junta de Castilla y Ledn.

Si bien es necesaria la intervencion
en programas especificos de tema-
tica agroalimentaria también resulta
interesante abrir el abanico del pu-
blico al que hemos de dirigir nuestros
mensajes, con lo que programas ma-
gazine y generalistas suponen una
opcidn excelente para comunicarnos
con el cliente final de nuestros pro-
ductos.La insistencia en este con-
cepto, el publico objetivo al que va
dirigida la accién y la difusién que se
le estd dando al concepto artesano,
la pagina web y su sello identificati-
vos, hacen que estemos francamente
contentos con el resultado de la cam-
paina emprendida.
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Productos artesanos en la navidad de tropas espaiiolas en

Afganistan

Entre las tropas espafiolas que se en-
cuentran destacadas en mision de la
Fuerza Internacional de Asistencia a
la Seguridad (ISAF) para apoyar a la
Autoridad de Transicion Afgana en el
mantenimiento de la seguridad en
Kabul y sus alrededores, existe un
grupo de militares procedentes de
distintos puntos de Castilla y Ledn,
entre ellos el soldado Jesus Ignacio
San José Negro. A iniciativa de este
soldado se ha realizado un envio de
distintos productos tipicos de la co-
munidad con el objetivo de poder or-
ganizar, seguln sus propias palabras
“una fiesta de Castilla y Ledn con los
productos y caldos mas representati-
vos de nuestra regién y dar a conocer
lo que, sin duda, son los mejores
vinos de Espaiia y catar los productos
tipicos de la region, a la vez que po-
damos pasar una tarde-noche lo mds
agradable posible y hacer sentir a la
gente el sabor de casa en un sitio tan
lejano”.

Informados en la Asociacion de la ini-
ciativa puesta en marcha, en seguida
se decidié la colaboracidn para lo que
se prepard y entregd un surtido de
productos Artesanos.

El envio de todos los productos reco-

"

ar taf o b gt R oy

Jesus Ignacio San José, artifice de esta iniciativa en Afganistan

gidos se hizo hace unas semanas es-
perando que su entrega se produjera
a tiempo para la celebracién de las
comidas y cenas navidefas. Al cierre
de esta edicién no se habia confir-
mado aun la recepcidn de las mer-
cancias, aunque las noticias enviadas
por el soldado San José indicaban

que se produciria en torno al 22 0 23
de diciembre.

Es sin duda otra forma de promocio-
nar los buenos productos de Castillay
Ledn, los productos artesanos afa-
diendo ademas la satisfaccion de lle-
var un poquito del sabor de casa a
quien estos dias estd tan lejos.

Los Queseros de Coin visitan la Asociacion

El pasado 18 de diciembre se produ-
cia una reunion en la sede de la aso-
ciacion en Fuensaldafia con la
Asociacion que bajo el paraguas del
Patrimonio Quesero Andaluz orga-
niza anualmente la Semanalnterna-
cional del Queso Artesano en Coiny
la Cala de Mijas, Malaga. Con esta vi-
sita y las reuniones que se han deri-
vado ademds de comprometer la
visita y asistencia a las proximas edi-
ciones de la Semana y los Encuen-
tros, han servido para conocer los
proyectos que los queseros artesa-
nos andaluces vienen desarrollando.
Estos proyectos tienen como obje-
tivo trabajar en la puesta en valor de
los quesos artesanos.

Otro aspecto a destacar en estas reu-
niones fue la presentacion a la Aso-
ciacion de un completo programa de
gestidn integral de pequeiias quese-
rias artesanas. Este programa estd
destinado al mejor aprovechamiento
y utilizacién de los recursos, asi como
a facilitar enormemente los contro-
les y tareas en estas queserias te-
niendo en cuenta el tamafio reducido
de la industria y las particularidades
de las queserias artesanas.

Para ampliar informacién sobre este
programa, los queseros interesados
pueden dirigirse a la Asociacidn de
Artesanos Alimentarios en la sede de
Fuensaldafia (Valladolid), Gerardo
Merino en el teléfono 983 583 124.
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Los quesos de Castilla y Leon
triunfan en los Cincho y se llevan
casi la mitad de los premios.

La 72 edicion de este certamen -la 12 internacional-
, culmino con la entrega de trofeos a los ganadores
el pasado 4 de noviembre en el Teatro Liceo de
Salamanca. Un broche de oro para los Cincho, la
fiesta del queso.

Los quesos de Castilla y Le6tn han sido los
triunfadores indiscutibles en la 72 edicién de los
Premios Cincho, un certamen que celebro su entrega
de premios a los ganadores el pasado 5 de diciembre
en Salamanca.

Y es que el 40 % de los galardones han recaido en
quesos de nuestra region, lo que pone de manifiesto
una vez mas la buena salud de la que goza el sector
castellano y leonés.

Asi quiso resaltarlo durante el acto celebrado en el
Teatro Liceo de la capital del Tormes la Consejera
de Agricultura y Ganaderia de la Junta de Castilla 'y
Le6n, Silvia Clemente, quien recordd ademas el
compromiso de la institucion regional con el sector
agroalimentario de la comunidad gracias al Plan de
Promocion y Comercializacion de estos productos.
Tal y como resalt6 la Consejera, en la region el
sector lacteo ocupa el segundo lugar en importancia
con el 16,25 por ciento de la facturacion de la
industria agroalimentaria de Castilla y Le6n y un
volumen superior a los 1.200 millones de euros. “Y

no hay que olvidar que da empleo a mas de 3.300
trabajadores”, anadio.

Quesos internacionales por primera vez

Puestos en marcha por el Instituto Agrario (Itacyl),
los premios Cincho se han convertido ya, tras la
edicion de 2008 en el certamen mas importante del
pais, precisamente en un afio en el que se han
introducido novedades como la participacion
internacional y el manejo de las nuevas tecnologias
para los catadores -con el uso de agendas
electronicas para la emision de votos-, y para el
publico -que ha podido seguir el desarrollo del
concurso en tiempo real a través de la web
www.premioscincho.com-.

Los organizadores de este certamen han visto como
desde el afilo 2000, cuando se celebr6 la primera
edicion, el nimero de muestras presentadas ha
aumentado hasta las 644 catadas los pasados dias
34 y 5 de noviembre, un incremento de
participacion del 43% respecto a las cifras que se
manejaron en la anterior edicion, la de 2006, dado el
caracter bienal del concurso.

Catadores y elaboradores descansaran ahora hasta
2010, cuando los Cincho celebraran su 82 edicién, la
segunda a la que concurriran quesos extranjeros.
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Reportaje Premios Cincho 2008

Premios Cincho 2008, palmarés
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“Cuando decidi participar pense,
total, si no ganamos qué vamos a
perder, cuatro quesos. Y nos ha

tocado la loteria

Campo Prieto semicurado de leche cruda de oveja es el mejor queso artesano de Castilla y Ledn.
Asi lo ha considerado el jurado de los Premios Cincho, este afio en su primera edicién internacio-
nal, y también la primera en la que han participado la familia Campo Prieto, Andrés y Carmen. Un
reconocimiento con el que cierran el mejor afio de su vida empresarial, un afo redondo, como un

queso.

Tengo que empezar por felicitarla, a usted y a su
marido. No sé si son conscientes de verdad de lo
que han conseguido

Estamos desbordados de felicitaciones y muy
emocionados todavia. Creo que es un premio
merecido, llevamos trece afnos luchando,
empezamos de la nada, de cero, y la verdad es que
este ano nos han valorado este trabajo con cuatro
premios.

Su queso gana el afio de su debut en este
certamen.

Y eso que Andrés, mi marido, no queria, decia
siempre, ‘bueno, esto de los concurso no me va’...y
yo este ano pensé en presentarnos, y fui yo la
encargada de enviar todo. Total, pensé, que vamos a

perder, cuatro quesos...y mira, esto te carga las
pilas. Siempre hemos valorado lo que haciamos,
pero esto es muy importante y ayuda.

Y no queda ahi la cosa, porque han conseguido,
ademas, un Cincho de Plata y mas premios en
otros certamenes.

La plata fue para el semicurado, en la categoria de
quesos de leche cruda de oveja semicurados,
aunque el dia de la entrega no nos lo dieron porque
se perdi6. Y luego en primavera ganamos dos
premios en Botillero. Un buen afio, si.

Ya habra puesto la etiqueta del Cincho de Oro bien
visible
No me ha hecho falta, aunque lo haré, claro. Se ha




enterado del premio todo el mundo, no imaginaba
yo esta repercusion. Nos ha tocado la loteria, porque
hemos ganado el aflo que mas repercusion han
tenido, por ser el primer afio en el que participaban
internacionales.

Quien se lo iba a decir cuando de nifa veia a sus
madre hacer queso...

Si, es verdad, mi madre lo hacia de cabra, hacia para
casa y asi para vender alguno. Luego formamos la
familia Campo Prieto y empecé pues igual, haciendo
queso de oveja para casa y para algunos amigos, y
empezaron a pedir que les vendiéramos y nos
fuimos planteando el hacer la queseria, aunque
empezamos con mucho miedo porque estabamos
entrampados con la casa, los niflos eran pequenos...

Por la tanto la formula del éxito contiene riesgo
controlado, valentia y afnos de
trabajo

Sobre todo trabajo. Hemos
llegado hasta aqui, hasta ganar
estos premios, y nos ha costado
mucho trabajo, la verdad. Luchar
y luchar para llegar.

Y en el caso de la familia también
ha influido la tradicion.

La familia de mi marido, Andrés,
también tenia ovejas. El tema de la
ganaderia lo hemos vivido desde
siempre. Y si llevas esto en la
sangre siempre tienes la
motivacioén. Y nosotros tenemos
ovejas, claro.

Ovejas de laraza asaaf...;en qué
punto se encuentra la polémica
sobre la conveniencia de la raza
autoctona frente a la israeli, la
saaf?

Estamos en pleno debate. Creo
que la mayoria de los quesos de
Zamora presentados a los Premios
Cincho son de raza saaf, pero la
Denominacion de Origen Quesos
de Zamora no la permite, solo
permite producir queso a partir
de leche de raza autdctona.
Nosotros no creemos que la
diferencia de calidad esté en la
raza, sino en la alimentacion del
ganado, fundamental. Y si tienes
una leche higiénica y de buena
calidad, tienes la materia prima
para hacer buen queso.

;Qué comen las ovejas de los
Campo Prieto?

S6lo productos naturales,

Campo Prieto, Cincho de Oro 2008

cebadas, semilla, la pulpa de la remolacha,
alfalfa...Las ovejas son las reinas, aunque nosotros
tengamos que trabajar el queso.

;Los Cincho ayudan a comercializar su producto?
;La gente sabra valorar el alcance del premio?

Yo no he tenido nunca problemas de venta, porque
hago unas 30 o 40 ferias al afio y ahi vendo mucho,
la gente va como mas mentalizada a comprar
productos artesanos, a lo mejor en una tienda
normal cuesta mas que se vendan estos productos.
Y espero que si, que la gente sepa valorar esto.
Desde la Asociacion de Artesanos Alimentarios
estamos luchando mucho, pero mucho, para que
esto salga adelante. La Asociacién nos permite a los
artesanos ir a Ferias como Alimentaria, participar en
promociones, en medios de comunicaciéon, hacer
cosas que solos no podriamos hacer.

Queseria artesanal

Cﬂmpo pnﬂu
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entrevista Foro San José, presidente Asociacién Artesanos

N “En 2009
0s proyectos
se tienen
que hacer
realidad”

Con el cambio de aio, nos hemos sentado con
Telesforo San José, presiente de los Artesanos,
para hacer balance del 2008 que se nos ha ido
y el 2009 que tenemos por delante.

2008, un ano importante este que vamos a dejar
atras...

Yo creo que para la Asociacion 2008 es uno de los
anos mas importantes desde su creacion. En este
ano se ha dado un giro enorme en todos los
aspectos, hemos conseguido que la Asociacion sea
verdaderamente autbnoma en todos los aspectos,
desde la propia sede, el edificio, que hemos pasado
de estar “en la cocina” a disfrutar del “salén”. Unas
excelentes instalaciones que nos van a dar mucho
juego de ahora en adelante. Pero no solo el edificio
es importante, ahora se dispone de personal a
jornada completa dentro de la Asociacion, no se
depende del personal de empresas externas con la
autonomia que eso supone. Y un tercer aspecto en
que se ha mejorado de forma considerable es la
gestion. La implicacion de la gente, la organizacion,...
es todo diferente, mucho mas profesionalizado. Hay
hoy en dia una gran implicacion del Presidente de la
Asociacion de los miembros de la directiva y de todo
el personal en general y eso se esta traduciendo en
actividades y resultados. 2008 ha sido un afo
importantisimo.




Todos estos cambios, importantes y profundos, en
iqué medida crees que son percibidos por el
asociado, por el artesano, qué ha podido ver de
nuevo en este ejercicio?

Sobre todo diria que a nivel de comunicacion y de
informacion. La revista por ejemplo ha supuesto una
herramienta de informacién para mantener al dia a
los artesanos muy importante. Ahora las reuniones
y acciones emprendidas con la Administracion, con
Distribuidores, con otros artesanos, etc. son
rapidamente difundidas a los artesanos. Esa
comunicacion Asociacion - Socio es lo mas
importante que se ha logrado. Antes en muchos
casos se limitaba la relacion al pago de la cuotay el
recibo y a la Asamblea anual. Ahora pretendemos
que todo el mundo esté informado de lo que se hace
y que al menos el que quiera pueda implicarse.

Desde febrero se habran organizado unas sesenta
actividades desarrolladas por la Asociacion bien
como protagonista directa o indirecta. En este
aspecto hay que destacar también el apoyo que la
Consejeria de Agricultura nos ha brindado todo este
ano.

Hablamos de la Administracion porque se produjo
un cambio en el organigrama del Gobierno
regional tras las elecciones autonomicas que dio
con Silvia Clemente como titular de Agricultura en
el gobierno de Juan Vicente Herrera. ;Como
valorais la labor y la relacion que se ha mantenido
con la Consejeria de Agricultura este afno?

Creo que la Consejera nos ha sorprendido a todos.
A lo mejor existian algunas dudas con el cambio de
Consejero al principio pero nada mas lejos de la
realidad, porque Silvia ha demostrado muchas cosas
en este tiempo, creo que esta trabajando bien y
demostrando con creces la valia que atesora.

Entrevista Foro San Jose

Se ha volcado ademas con los Artesanos muchisimo.
Se ha firmado por primera vez en la historia un
convenio directamente entre la Asociacion de
Artesanos y la Consejeria, por ejemplo.

La Consejera Clemente y su equipo tienen dos metas
principales, la promocion de los productos de
Castilla y Le6n y la comercializacion de los mismos,
que se manifest6 en el Plan puesto en marcha, plan
que ya nos ha dicho que a pesar de la crisis van a
seguir apoyando. En este sentido ha hecho una muy
buena labor como embajadora de los productos
agroalimentarios de cara a las grandes
distribuidoras. Ha abierto las puertas para
facilitarnos muchisimo la entrada a estos centros
comerciales a la Asociacion via plataforma, la
Asociacion que hay que decir que ahora mismoes la
Unica que puede comercializar alli.

¢En qué han cambiado las politicas de las dos
ultimas Consejerias de Agricultura?

Se ha dado un giro importante, importantisimo diria
yo, lo que comentaba al inicio. Tenemos una
Consejera muy pragmatica, ha cambiado Ilas
politicas en el papel por los hechos realizados,
hemos visto como se le ha ido dando mas peso a la
agroalimentacion dia a dia. Ademas estamos viendo
apoyos importantes en la comercializacion vy
resultados positivos. Tenemos un trato muy directo,
muy claro y muy conciso, con reuniones al mas alto
nivel de Consejera, Director General y Director del
ITA, concisas, claras y practicas, 1o que propicia una
interlocucion muy eficaz dando solucion a los
problemas reales que se les plantean en cada
momento. Hemos visto una gran disposicion en los
integrantes de la Consejeria por llevar adelante
proyectos, por apoyarnos y brindarnos soluciones
con rapidez. Estamos muy contentos de la gestion
actual.




Entrevista Foro San Jose

2008 también ha traido la regulacion via decreto
ley de la artesania. ;En qué ha cambiado el
panorama con la entrada en vigor de la ley?

Ha cambiado bastante aunque menos de lo que seria
deseable. Se ha regulado y reglamentado el término
y los productos artesanos, asuntos estos que nos
han traido algunos cambios y papeleos que realizar,
con lo que esperamos que el sector a partir del cierre
del registro de artesanos en mayo de 2009 deje ver
todos los efectos sobre el mercado y en el sector de
esta medida. Lo que si que esta claro es que de
momento los propios artesanos no estan haciendo
cumplir todo lo que el decreto desarrolla. Por
ejemplo hay ain una dejadez en algunos artesanos
que no se han inscrito en el registro, condicion esta
indispensable para ser considerado artesano a partir
de ese 30 de mayo.

Vamos con otro asunto. Nueva sede que trae un
almacen, una exposicion, una sala de reuniones... es
una gran apuesta, es cierto que con gran apoyo de la
propia Consejeria, pero va a ser un gran salto...

Si. Dentro de muy poco, cuando finalicemos las
pequenas reformas que nos restan, un salto de
calidad importantisimo, de los mas importantes del
ejercicio. Ademas de una sede propia, bonita, amplia
y funcional, va a servir como expositor y escaparate
de nuestros propios productos, los de aquellos
artesanos que asi lo decidan. Va a servir que los
compradores potenciales vean y degusten nuestros
productos de una forma atractiva y bien presentada.
Cada artesano dispondra de su propio espacio para
sus productos dentro de la sala escaparate que se
esta ultimando.

Ademas nos va a servir para realizar multiples
actividades. Ya estamos negociando y cerrando
acuerdos con cocineros como Eurotoques o
Maestres de cocina para realizar en nuestras
instalaciones catas y maridajes de productos,
presentaciones y demostraciones publicas. Hay un
anadido y es que este espacio se pone a disposicion
de cualquier miembro de la Asociacion que lo
precise para cualquier rueda de prensa,
presentacion de producto, etc.

Miremos al 2009, ;qué deberes tiene marcados la
Asociacion a corto plazo para este nuevo ano?

Consolidar y cerrar los proyectos que estan en
marcha sobre todo. Hemos abierto mucho y hace
falta cerrar lo que atin no lo esté y consolidar lo que
hemos empezado. Tiene que ser el ano de la
confirmacion de lo bueno que estamos haciendo.

Se han abierto muchas y buenas lineas de
negociacion con grandes distribuidores y ahora hay
que aprovecharlas y cerralas completamente.
Hemos conseguido entrar en Carrefour, Eroski y
estamos ultimando El Arbol pero no contentos con
ello vamos a personalizar los lineales de nuestros

productos consiguiendo una mayor imagen de
marca y mayor diferenciaciéon de cara al cliente y
consumidor.

Por cuantificar estos objetivos, a nivel de Plataforma
y de distribucion por ejemplo queremos mejorarsu
funcionamiento duplicando o triplicando la cifra de
negocio de este afio e incrementar notablemente el
numero de artesanos que venden a través de la
Plataforma de Dsitribucion, llegar también al menos
a duplicarlos.

Una nueva noticia muy importante para el asociado
es que por el mero hecho de pertenecer a la

Asociacion de forma gratuita vamos a incorporar
este afio sin mayor coste que el de la cuota anual,
ademas de acudir a las ferias mas importantes del
sector (Gourmet, Alimentaria Barcelona, Alimentaria
Valladolid) presentando en su espacio sus propios
prodcutos, incluir repito sin coste sus prodcutos, los

de cada uno, en la Tienda Virtual
alimentosdecastillayleon.com. Algunos asociados
que asi lo han solicitado tendran su espacio y
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expositor propio en estas ferias. Asistiran a otras
ferias como Carracedelo, los tres dias sin coste
alguno. En definitiva consolidar también el trato que
se ha iniciado con el socio este afio y mostrarle
todolo que la Asociacion por el simple hecho del
pago de la cuota les brinda.

A nivel de actividades pretendemos dinamizar todo
lo posible la actividad en la sede de artesanos como
te decilamos, a través de catas, maridajes,
demostraciones de prodcutos y otros eventos.
Queremos convertir esta sala en una sala
multifuncion, queremos crear este afio una potente
imagen de marca, incluso esta previsto la realizacion
de un programa de radio desde la propia sede.
Existe un proyecto muy interesante para el montaje
de una feria de venta y degustacion al amparo de la
marca “Castilla y Leon es Sabor” en la Plaza Mayor
de Madrid, al estilo de la que hace afos realizo el
programa “Valladolid es sabor”. Esta idea ya se ha
comentado con el ITA, les ha parecido fantastica y se
ha puesto en marcha.

Ha salido la palabra “marca”. Sé que se esta
trabajando en una remodelacion de la imagen de
la Asociacion, en pos de trabajar y potenciar el
marketing y la marca “artesano”.

Si estamos trabajando en un nuevo logotipo de la
Asociacion, al que le hacia falta modernizar.

Entrevista Foro San Jose

Tenemos muy claro que hay que trabajar en
potenciar mucho la imagen de marca y asociarla al
concepto de producto de alta calidad. Ese es otro
reto de cara a estos proximo sejercicios. Ademas del
logotipo en unos meses vera la luz una nueva pagina
web de la Asociacion que debe convertirse en una
herramienta eficaz en la comunicaciéon con los
asociados, con los medios y con los consumidores
en general, donde nos hemos marcado unos
objetivos muy claros: Introducir la Asociacion en el
escaparate universal de Internet, crear una
herramienta eficaz para la Asociacion desde varios
puntos de vista: eficaz en la difusion al exterior de
los aspectos fundamentales de la Asociacion; eficaz
en la comunicacion con sus asociados, debe ser un
punto de encuentro, de concentracion y de envio de
informacion para todos ellos; y eficaz como soporte
promocional y publicitario.

Queremos lograr que desde un espacio comun
obtengan beneficios individuales cada uno de los
asociados.

Una frase que resuma este 2008 y otra que
exprese lo que hay por delante en 2009.

2008 ha sido un afio muy duro, seria algo asi como:
el ano del cambio. Para el 2009 valdrian frases como
saldremos de la crisis o esperanza en el futuro.
Mejor, 2009: los proyectos se haran realidad.
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Maria del Mar Gémez Merino
de Queseria Artesanal Celestino Arribas.

-y

T
3 *- ‘ =
“'Siempre pensamos que la solucion

*del sector ovino e

a en dar un

paso.mas y montar ui vueseria”

Hace cinco afos que los Arribas GOmez pusieron en marcha un sueio, crear su propia empresa
de fabricacidn de lacteos. Desde entonces en el pueblo segoviano de Escalona del Prado esta fa-
milia de ganaderos-Celestino, Maria del Mar y sus hijos Dario, Héctor y Jacobo-, elabora produc-
tos artesanos que nos invitan a conocer y a catar. Que aproveche.

Cuando ya nos hemos familiarizado con el
enoturismo, van ustedes y se inventan el
‘quesoturismo’

La idea es la misma. En nuestra sala de catas he
tenido hasta 80 nifios. Queremos darnos a conocer
y para eso enseiamos la fabrica, dejamos que
prueben los productos y mi objetivo es inculcar,
sobre todo a los nifios, la cultura del queso, que en
Espania es todavia deficiente. Los nifios son nuestros
futuros consumidores.

;Como les explica usted a esos niflos que su
producto es artesano?

Les digo que artesano es aquello que sale de una
produccion controlada desde el principio. Tenemos
la ganaderia, controlamos lo que comen las ovejas,
no utilizamos piensos compuestos, las ordefiamos,
controlamos todo el ciclo, el proceso entero. Eso es
artesano. Luego los nifios cuando van con los padres
alas ferias les dicen,” mira papa, esa es la sefiora que
nos ensend a hacer queso, y estaba muy rico’.

Una buena herramienta de marketing, de los hijos a
los padres...Importante cuando el producto no
compite en precio ni en calidad, sino que juega en
una liga superior.

Claro, cuantas veces los padres nos dicen, deme

queso que mi hijo estuvo en su fabrica y vino
encantado. Sies verdad que lo artesano es mas caro,
pero si comparas la calidad del producto no es tanta
la diferencia. Y la gente que lo conoce si esta
dispuesta a pagarlo. Si quiero decir que los
artesanos no estamos disparando los precios,
estamos controlando los costes para poder llegar a
mas publico y que la gente lo conozca y sepa que
esta comprando un producto de gran calidad y que
esta pagando un precio justo por él.

Dicen los franceses que los espafioles tenemos tan
poca cultura del queso que no sabemos ni
conservarlo ni cortarlo. Ustedes en su web
www.celestinoarribas.com nos ensefian cOmo
consumir este producto.

Pues es que saber guardar y conservar el queso es
fundamental. Y un queso varia mucho si esta frio o
a temperatura ambiente, a veces un gran queso
pierde mucho por no estar a la temperatura
adecuada.

Por primera vez su queso ha estado en la sala de
catas de los Premios Cincho. No ha obtenido premio,
pero espera ocupar un buen lugar en el ranking.

Sobre todo lo hemos hecho por el ranking, para ver
donde estamos. Presentamos curado y semicurado
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de ovejay si hubiéramos ganado algin Cincho pues
fijate, pero de momento con quedar en un buen
lugar nos conformamos.

Volviendo al proceso artesanal y al control de todos
sus pasos...imagino que serian ganaderos antes que
queseros.

Si, si, Celestino Arribas somos una familia de
ganaderos de varias generaciones, la familia de mi
marido. Mi suegra ya hacia queso, como lo hacian
tantas familias de ganaderos, con la leche que tenian
lo hacian y lo vendian en el pueblo. Luego
empezaron a venir los camiones a por la leche y lo
dejo de hacer, tan s6lo hacia para consumo de la
familia.

;Como y por qué deciden crear su empresa de
lacteos?

Nosotros teniamos tres hijos, ya en edad laboral, y
ellos querian quedarse en la empresa familiar, asi
que trabajamos mi marido y yo y ellos tres. Nos
enteramos de que habia un ciclo de grado medio de
Produccion de Lacteos en la Escuela de Villalta de
Palencia. Y la ilusién de mi marido era montar un
queseria, de siempre, el siempre ha dicho que la
solucion del sector ovino estaba en dar un paso mas
y montar una queseria. Como teniamos el apoyo de
nuestros tres hijos para poder atender la ganaderia
y el nuevo proyecto y el pequeno, Dario, se formo
para esto, nos pusimos manos a la obra. Pero no
crea que no fue duro.

Al menos no tienen ustedes el problema de mucha
empresas familiares que no tienen esa esperanza de
futuro porque las siguientes generaciones no se
quieren hacer cargo del negocio.

Mis hijos son el alma, si nos falla uno de ellos...
fatal. Cada uno tiene sus funciones y lo mas
importante, ellos son el futuro. Ya hemos hablado
de uno, el que se encarga de la queseria, otro de

nuestros hijos también estudio, en la escuela de
Capacitacion Agraria de Segovia y con esa base
trabajamos toda la familia en eso. Y nuestro hijo
mayor se encarga de la distribucion. Como veras,
cada uno tiene su funcién, aunque somos todos para
uno y uno para todos.

;Donde podemos encontrar los productos de
Celestino Arribas?

Vendemos algo en Valladolid, pero
fundamentalmente vendemos en Segovia. Tenemos
tienda en la fabrica, donde vendemos bastante. Por
ahora esta cubierta la venta y lo controlamos
nosotros, y eso es importante. Vamos paso a paso y
quién sabe. También hacemos ferias por Segovia, es
otra forma mas de promocion, y la gente asi nos
conoce. Y en Eroski en Segovia vendemos yogurt,
cuajada y requeson y estan teniendo mucha
aceptacion.

Cuesta llegar al gran publico y la competencia es
enorme. De ahi la importancia de la unién con otras
empresas artesanas.

Es que la empresa artesana es pequena y cuenta con
pocos medios. No podemos abarcar una campana
de publicidad, y la Asociacion de Artesanos lo que
hace es promocionar en conjunto, y eso nos viene
muy bien. Ademas, estan preparados para
comunicarse con las instituciones a las que el
artesano solo no podria llegar. Creo que estar
unidos es fundamental.

Vamos a acabar a lo grande, recordando sus
productos estrella.

El queso curado y la cuajada son nuestros productos
estrella. También tenemos Torta Castellana,
parecida a la Torta del Casar, para untar, pero
estamos empezando con ella y vamos poco a poco.
Y siempre tenemos nuestra fabrica abierta a todo
aquel que quiera venir.

‘Queseria Artesan
C/ Honda, 10 '

Tel: 921 572 700/60 ]
WWw.celestinoarribas.com’




i {2 ‘ Saludable

'E’-: _
NUESTRA MATERIA PRIMA ES '
UNICA

MUESTRA FORMA DFE PRODUCCIGN,

EQUILIBRADA [% Soslenible
ELRESULTADL. .
INMEJORABLE Selecto
{’_“"c
Praductas d&ﬁgstilla y Leén CASTILLA Y LEON ES SABOR

)

% Junta de

Castilla y Leon



